DESAYUNOS  rooce csomsoesonssa

cereero

Tributo culinario

PARA REFRESCAR LA MANANA

JUGO TROPICAL $59.00
Naranja/pifia/mango/platano.

JUGO MARGARITTA $59.00
Guayaba/frutos rojos/polen.

JUGO DETOX $59.00
Citricos/zanahoria/jengibre.

JUGO DE OBISPO $59.00
Naranja/betabel/hierbabuena.

JUGO VERDE $59.00
Naranja/toronja/pifia/mix de hojas verdes.
TRADICIONALES $55.00

Naranja, Zanahoria o Toronja.

*EXTRA-CONVIERTE TU JUGO EN FRAPPE $15.00

DULCE BIENESTAR

PLATO DE FRUTA DE TEMPORADA $80.00
Finas laminas acompafiadas con miel, yogurt
y granola casera.

FRUTAS DE LA REGION $119.00
Bowl con yogurt natural, servido con fresa, frambuesa,
y blueberry picados, acomparnados de miel y granola.

DULCE DESPERTAR

HOT CAKES $155.00
Esponjosos y aterciopelados baiiados con miel
de maracuya y acomparados con tocino.

WAFFLES $165.00
Receta tradicional que evoca esos dulces momentos,
con crema y frutos dorados.

EL REY DE FRANCIA $155.00
Pan brioche de cacao perfectamente humectado,
acompaiiado con crema batida y frutos rojos.

DE LAMILPA

CHILAQUILES

Elaborados con la salsa de su eleccién: $165.00
(verde, roja, chipotle o negra)

Acompaiiados con queso fresco,

crema, cebolla encurtida y brote de cilantro.

LOS IMPRESCINDIBLES $155.00
Reconforta el alma con nuestra trilogia de taquitos:
Jalisquillo, relleno con chamorro,

Mini quesadilla con barbacoa,

Suave, de lengua estofada,

Disfratalos con nuestro consomé de la casa.

ENFRIJOLADAS JAROCHAS $149.00
Rellenas con huevo a la mexicana,

bafiadas con salsa de frijol y cubierta de crema,

queso fresco y chorizo.

SUIZAS DIVORCIADAS $189.00
Lo mejor de nuestras 2 salsas,

Rellenas de pollo o queso gratinadas,

Acompaiiadas con cebolla encurtida.

ENMOLADAS DE LA ABUELA $165.00
Banadas con exquisito mancha manteles,

rellenas de pollo o queso fresco, coronadas

con ensaladilla de quelites picantes.

PAQUETES CERTERO

DESAYUNO COMPLETO $269.00
Café refill, jugo, fruta,
chilaquiles o huevos al gusto.

DESAYUNO KIDS $189.00
Para tomar: Jugo o chocomilk.
Plato con Fruta fresca, huevo revuelto y waffles.

e

¥ TOPPINGS*:
Huevo revuelto o estrellado. $20.00
Barbacoa al horno. $45.00
Pechuga a la plancha. $40.00
Arrachera. $50.00
Chamorro en adobo. $60.00
Lengua estofada. $70.00

L. .

DE LA GRANJA

HUEVOS AL GUSTO $165.00
Con jamén, tocino o vegetales.
Acompaiiados con papa hash brown y queso asado.

HUEVOS DIVORCIADOS $179.00
Montados sobre tortilla con jamén,

en salsa roja y verde acompariados

con frijoles refritos, queso asado.

HUEVOS RANCHEROS $165.00
Montados sobre tortilla con jamén y tiras de

tocino a un lado, bafiados con salsa roja martajada

y acompanados con frijoles y queso asado.

HUEVOS ALBANIL $179.00
Revueltos con chicharrén carnudo en salsa roja
martajada, acompaiados con frijoles refritos y

ensalada de nopales tiernos.

HUEVOS MOTULENOS $165.00
Estrellados sobre tortilla, untada con frijoles negros

y jamén, bafiados en salsa roja con hortalizas

y chips de platano macho.

OMELETTE DE LA CAMPINA $169.00
Relleno con champifiones y queso.

Servido sobre salsa italiana, acompafado con

ensalada y pesto.

HUEVOS BENEDICTINOS $219.00
Montados en brioche de nuestro horno.

Rebosado con salmén ahumado, coronados con

salsa holandesa y parmesano.

Acompaiiados con ensalada primavera.

\

ESPECIALES g

MOLLETES DEL PATRON $190.00
Gratinados y coronados con chilaquiles rojos o verdes,
Acompanialos con el topping de tu eleccion.

KHURHUNDA $169.00
Tamal ancestral Michoacano, acompariado con

estofado de chilaca de Queréndaro relleno con cerdo,
Servido con crema acida y queso fresco.

APORREADILLO $210.00
Tradicional platillo terracalentano a base de

carne seca acompanado con frijoles arrieros

y ensalada de nopales con adobera.




DESAYUNOS  coosiosomsocsoonsoo

SNACKS CAFETERIA DE ESPECIALIDAD

LAS DEL CALLEJON $155.00 Degusta las mejores mezclas tostadas y perfectamente
3 Tortitas rellenas con Chamorro en adobo, manipuladas para llevarte una experiencia con café de altura.
Lengua en salsa verde, Mancha manteles.

iELABORADA AQUI EN CASA, TODOS LOS DIAS!

» o
ESPRESSO $55.00 Nuestra panaderia especial
CHAPATA _ _ $170.00 ESPRESSO DOBLE $60.00 p P
Pechuga de pollo empanizada y gratinada con queso AMERICANO $55.00 CHOCOLATIN $45.00
y salsa de tomate, jamén de pavo y vegetales, LATTE $65.00 Pan laminado relleno de chocolate semi amargo.
Bl el el e 2 CAPUCCINO $65.00 CROISSANT $45.00
MOKA $70.00 Pan ligero y esponjoso elaborado con mantequilla.
CLUB SANDWICH $180.00 MOKA BLANCO $70.00
Il h OREJA $45.00
Pan de cacao certero, relleno con pechuga, COLD BREW $55.00 . } 3
tocino, jamén, queso y vegetales, AFFOGATO $75.00 Masa hojaldrada espolvoreada con azlicar caramelizada.
Acompafiado con papa francesa casera. CAFE REFILL $55.00
CHOCOLATE DE METATE $60.00
AVOCADO TOAST $185.00 FRAPUCCINO $65.00
Ciabatta coronado con humus de aguacate, IRLANDES $145.00

jamén serrano, queso feta y jitomates
rostizados. Acompafiados con ensalada primavera.

CHAPATA VILLAMELON $190.00 TISANAS E INFUSIONES

Rellena con fajitas de arrachera, chorizo y chicharrén

crocante. Acompafiada con papas machas y CHAI LATTE $70.00
cebollitas encurtidas. GOLDEN MILK $70.00
MATCHA LATTE $75.00
TISANADULCE LEGADO $65.00

Guayaba y canela que te reconfortan el alma.

TISANA FRUTOS ROJOS $65.00

Fresa, arandanos y flor de hibiscus.

TRADICIONALES $55.00

Manzanilla, menta, negro.

TIPOS DE LECHES:
Entera, deslactosada, light, soya, almendra y coco.

CerecCro

Tributo culinario
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cereero

Tributo culinario

ENTRADAS

SOPAS

PAPAS MACHAS (200 g)
Papa rombo frita, revuelta con mayonesa de ajo (alioli),
bafiadas en salsa macha y un toque de perejil.

$125.00

CROQUETAS DE TOCINO $120.00
Elaboradas a base de bechamel. (5 piezas)
ALBONDIGAS CON PAPA PAJA $175.00

Elaboradas con carne de res, ajo, perejil y especias; bafiadas
en salsa de chile chipotle meco y coronadas con papa paja.
(4 piezas)

GUACAMOLE (150 g) $95.00
Aguacate aplastado y alifiado con sal, pimienta negra, jugo

de limén y aceite de oliva; coronado con pico de gallo y

queso Cotija. (acompafiado con totopos)

TOSTADA DE SALPICON DE CANGREJO $165.00
Cangrejo, lechuga, cebolla morada y jitomate alifiados con
orégano y limén, servidos en tostada de ajonjoli.

CARPACCIO DE PULPO (160 g) $290.00
Pulpo finamente laminado, con aderezo provenzal de la casa,
jugo de limén amarillo, arugula, jitomate cherry, chips de ajo
macho y aceite de oliva.

AGUACHILE NEGRO $190.00
Camaron preparado en una mezcla a base de jugo de limén,

chile serrano, cilantro, cebolla y ajo tatemados; servido con
pepino, cebolla morada, aguacate y cilantro. (acompafado

con totopos)

TARTAR DE RES $190.00
Carne de res picada a cuchillo, aderezada con pepinillos,

cebolla morada, alcaparras, mostaza antigua y yema de

huevo. (servido con pan tostado-croutones)

QUESO FUNDIDO CON CHISTORRA $199.00

Mezcla de gouda y monterrey jack fundidos con chistorra
dorada. (servido con tortillas de harina)

QUESO FUNDIDO CON ARRACHERA $199.00
Mezcla de queso Oaxaca y manchego fundidos con arrachera
a la parrilla. (servido con tortillas de harina)

ESQUITES CERTERO

Grano de elote hervido con caldo de pollo, epazote y
mantequilla; servido con mayonesa de limén amarillo, queso
fresco y ceniza de habanero tortilla.

$90.00

€

FIDEO SECO $170.00
Elaborado con adobo de guajillo, servido con chistorra, crema
acida, queso cotija, aguacate y cilantro.

SOPA DE TORTILLA
Sopa a base de jitomate, perfumada con epazote y servida
con tortilla frita, chile guajillo, aguacate, crema y queso.

$95.00

PAPA, PORO Y TOCINO $120.00
Crema servida con tocino crujiente y cebollin fresco y aceite
de olivo.

JUGO DE CARNE $130.00
Jugo de carne tradicional servido con jardin y un bolillito
de la casa.

ENSALADAS
ESPARRAGOS $205.00
Asados a la parrilla de lefia, con queso parmesano rallado
ENSALADA DE BETABEL Y PERA AHUMADOS $180.00

Betabel y pera rostizados, con un espejo de jocoque fresco,
miel de abeja, pistache salado y aceite de olivo

BROCOLI ASADO $205.00
Rostizado en la parrilla de lefia, servido con salsa de queso
parmesano, pesto de pistache, ceniza de habanero con tortilla,
parmesano rallado y trozos de pistache.

ENSALADA CESAR $190.00
Lechuga orejona alifiada con el clasico aderezo elaborado al
momento, a base de yema de huevo, anchoas y aceite de oliva;
servida con croutones y queso parmesano.

ENSALADA CERTERO $190.00
Mix de lechugas (freeze, orejona, sangria e italiana) alifiadas

con vinagreta de citrico, acompafiada de supremas de naranja

y toronja, jitomates cherrys, queso de cabra cenizo

y nuez caramelizada.

SOFISTICACION EN LA COCINA DE HERENCIA, UNA FUSION DE SABORES RECONFORTANTES.
(@certerotributoculinario Perif. Paseo de la Repriblica 3125



cereero

Tributo culinario

DELASADOR

TACOS &ANTOJITOS

ARRACHERA (300 g) $340.00
Acompaiiado de papas de la casa, chile jalapefio y cebolla
cambray asados.

RIB EYE (400 g) $690.00
Acompaiiado de papas de la casa, chile jalapeiio y cebolla
cambray asados.

PICANA (300g) $410.00 (600g) $790.00
Acompariiado de papas de la casa, chile jalapefio
y cebolla cambray asados.

PULPO BRASEADO (200 g) $380.00
Pulpo adobado y pasado por la parrilla, servido sobre papa
panadera y dip de ajo negro.

MOLLEJA DE RES (200 g) $210.00
Molleja de res a las brasas, acompariiada de chimichurri de la
Casa.

CAMARONES CARAPULCRA (180 g) $240.00
Camarones con cabeza salseados de salsa carapulcra'y
parrillados en horno de lefia, acompafados de cacahuate

tostado, cilantro criollo y limén amarillo.

g« CERTEROS =y

HAMBURGUESA CERTERO

Carne de res premium (180 g) , pan brioche elaborado en
casa, alioli, mostaza dijon, queso cheddar, tocino y jalapefios
fritos, acompanada de papas de la casa.

$260.00

LASAGNA POBLANA $220.00
Pasta elaborada en casa con relleno de pollo, cebolla morada,
bechamel de chile poblano mix de quesos y pistache troceado.

CHAMORRO EN SALSA MORITA $420.00
Acompariiado de frijoles negros caldosos y ensalada criolla.
(servido con tortillas)

POLLITO DE MI TiA $430.00
Pollito de leche deshuesado y relleno de tocino,

queso y espinaca; servido sobre fritura de papa y poro.

PORK BELLY CON SALSA VERDE Y ESCABECHE $330.00

Panza de puerco confitada (200gr), servido con salsa de
tomatillo un poco picante y verduras en escabeche.

FILETE, MOLE Y PLATANO $390.00
Corazén de filete servido con mole elaborado en casa, crema
acida y puré de platano macho.

- J

€

MIL CREPAS DE FRESAS CON CREMA $160.00
Pastel a base de crepas, servido con crema y compota de fresas
HELADO $80.00
Artesanal, de frutas de temporada.

o J

TACOS DE RIB EYE $230.00
Gaonas de rib-eye servidas con aguacate, chiles toreados
con cebolla, papa paja y cilantro criollo.

CHICHARRON DE PORK BELLY
Fritura de puerco servida sobre guacamole.
(servido con tortillas)

$185.00

SOPESITOS DE COCHINITA
Mini sopes con frijoles refritos, cochinita pibil y xnipec.
(3 piezas) (salsa habanero)

$160.00

GORDITAS DE PLATANO MACHO $115.00
Elaboradas con masa de platano y rellenas de requeson guisado
servidas sobre espejo de mole. (2 piezas)

TACOS DE CARRILLADA $160.00
Tacos himedos de cachete de cerdo, servidos enrollados,
bafados en su salsa, terminados con xnipec

y tercio de limén. (3 piezas)

GRINGA DE PULPO
Pulpo guisado en adobo negro, servido entre dos tortillas
de harina y queso derretido.

$210.00

POSTRES

MERENGUE, YOGURT Y JAMAICA $170.00
Merengue seco, relleno de crema y frutos rojos, servido sobre
espejo de yogurt y reduccién de jamaica.

TRES LECHES DE CAJETA $180.00
Bizcocho de vainilla remojado en 3 leches de cajeta, decorado
con crema montada, crumble de almendras, y salsa de cajeta.

FLAN TRADICIONAL $95.00
Clasico flan preparado con vainilla natural.

PASTEL DE CHOCOLATE $150.00
Bizcocho de chocolate, mousse de chocolate 64%,

y glaseado espejo.

PASTEL DE QUESO Y GUAYABA $170.00

Pastel con un toque salado de queso parmesano, servido con
compota de guayaba, crumble de almendra y menta fresca.
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BEBIDAS

VINOS BOTELLA
BLANCOS

LA CETTO CHARDONNAY $450.00
DIAMANTE $495.00
PROTOS VERDEJO $821.00
MONTE XANIC CHENIN COLOMBARD $930.00
SANTO TOMAS CHARDONNAY $1046.00
ROSADOS

BLANC ZINFANDEL $450.00
ROSADO BERINGER $700.00
WHITE ZINFANDEL $710.00
CASA MADERO ROSADO $840.00
TINTOS

LA CETTO MERLOT $400.00
LOS ARBOLES MALBEC $665.00
LA CETTO NEBIOLO $690.00
SANTO TOMAS MERLOT $700.00
NORTON MALBEC $700.00
VALDUBON ROBLE $840.00
SANTO TOMAS BARBERA $1,050.00
SANTO TOMAS SYRAH $1,060.00
PROTOS ROBLE $1,081.00
3V CASA MADERO $1,139.00
CASA MADERO MERLOT $1,139.00
CASA MADERO SYRAH $1,139.00
MATARROMERA CRIANZA $2,292.00
TEQUILA

AZU?CENTENARIO 750 ml $750.00
CENTENARIO PLATA 750 ml $920.00
TRADICIONAL REPOSADO 750 ml $1,200.00
1800 REPOSADO 750 ml $1,420.00
CASCAHUIN BLANCO 750 ml $1,870.00
7 LEGUAS BLANCO 1000 ml $1,900.00
MAESTRO DOBEL DIAMANTE 700 ml $1,940.00
DON JULIO 70 750 ml $2,220.00
VODKA

SMIRNOFF TAMARINDO 750 ml $980.00
SMIRNOFF 750 ml $980.00
ABSOLUT AZUL 750 ml $1,100.00
STOLICHNAYA 750 ml $1,120.00
ABSOLUT MANDRIN 750 ml $1,140.00
ABSOLUT RASPBERRI 750 ml $1,140.00
GREY GOOSE 750 ml $1,920.00
RON

BACARDI BLANCO 750 ml $760.00
MATUSALEM PLATINO 750 ml $860.00
MALIBU 750 ml $900.00
MATUSALEM CLASICO 750 ml $990.00
HAVANA 7 700 ml $1,300.00
RUMCHATA 750 ml $1,426.00
ZACAPA 12 750 ml $1,867.00
BACARDI 3000 ml $2,663.00
ZACAPA 23 750 ml $2,690.00

S
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COPA

$ 90.00

$ 99.00

$ 90.00

$ 180.00

$94.00
$130.00
$148.00
$180.00
$204.00
$240.00
$226.00
$284.00

$120.00
$120.00
$140.00
$149.00
$149.00
$149.00
$210.00

$88.00
$98.00
$110.00
$126.00
$152.00
$164.00
$204.00
$105.00
$326.00



BEBIDAS

BRANDY
TORRES 5 700 ml
TERRY CENTENARIO 700 ml
TORRES 10 950 ml
CARDENAL DE MENDOZA 750 ml
COGNAC

MARTELL VSOP 750 ml
HENNESSY VSOP 750 ml
GINEBRA

BEEFEATER 750 ml
TANQUERAY 750 ml
BOMBAY 750 ml
HENDRICK'S 750 ml
LICORES / CORDIALES
KAHLUA

ANIS CHINCHON SECO
ANIS CHINCHON DULCE
SAMBUCA NEGRO
FRANGELICO

BAILEYS

CAMPARI

DEL 43

APEROL

AMARETTO DISARONNO
STREGA

MEZCAL

MEZCAL DE LA CASA

400 CONEJOS JOVEN

400 CONEJOS TOBALA

400 CONEJOS CUISHE

NEGRO CORAZON ESPADIN MADRE
MONTELOBOS JOVEN ESPADIN
AMARAS CUPREATA

WHISKY

JW ETIQUETA ROJA
JACK DANIEL'S HONEY
JACK DANIEL'S
CHIVAS REGAL 12

OLD PARR 12
BUCHANAN'S 12

JW ETIQUETA NEGRA
BUCHANAN'S MASTER
JW DOUBLE BLACK
MACALLAN 12
BUCHANAN'S 18

S
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750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml

750ml
700ml
700ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
700ml
750ml

BOTELLA

$900.00
$1,180.00
$1,180.00
$2,510.00

$2800.00
$2990.00

$1,430.00
$1,480.00
$1,580.00
$2,490.00

$1,450.00
$1,800.00
$1,850.00
$1,885.00
$2,000.00
$2,348.00

$1,100.00
$1,300.00
$1,320.00
$1,800.00
$1,800.00
$2,100.00
$2,200.00
$2,390.00
$2,640.00
$3,320.00
$4,620.00
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COPA

$134.00
$160.00
$160.00
$320.00

$340.00
$350.00

$153.00
$170.00
$190.00
$290.00

$90.00
$120.00
$120.00
$130.00
$130.00
$140.00
$140.00
$140.00
$144.00
$180.00
$190.00

$160.00
$190.00
$198.00
$205.00
$220.00
$247.00

$134.00
$144.00
$154.00
$210.00
$210.00
$248.00
$258.00
$288.00
$298.00
$390.00
$546.00



BEBIDAS

COCTELERIA

COCTEL CERTERO
BULL

CLAMATO

PINA COLADA
APEROL SPRITZ
MARGARITA
SANGRIA
CLERICOT
CLERICOT JARRA

MOJITOS

MANGO
GUANABANA
TAMARINDO
FRUTOS ROJOS
DURAZNO
FRESA

MEZCALINAS

MANGO
GUANABANA
TAMARINDO
MARACUYA
FRESA

CAFE

AMERICANO
ESPRESSO
LATE
CAPUCHINO
IRLANDES

TIZANAS

FRUTOS ROJOS
PONCHE DE FRUTAS
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$160.00
$160.00
$160.00
$160.00
$160.00
$160.00
$160.00
$380.00

$160.00
$160.00
$160.00
$160.00
$160.00
$160.00

$160.00
$160.00
$160.00
$160.00
$160.00

$43.00
$43.00
$55.00
$55.00
$160.00

$55.00
$55.00



BEBIDAS

CERVEZA

VICTORIA
CORONA

CORONA LIGHT
MODELO ESPECIAL
NEGRA MODELO
MODELO MALTA
ULTRA

STELLA

LABRU

IPA

MAiz AZUL
PORTER

FLOR DE DALIA

PREPARADOS

TARRO CUBANO
TARRO CHELADO
TARRO FANTASMA

SINALCOHOL

AGUA EMBOTELLADA

REFRESCOS
NARANJADA
LIMONADA
AGUA PERRIER

COCTEL SIN ALCOHOL

SOFISTICACION EN LA COCINA DE HERENCIA, UNA FUSION DE SABORES RECONFORTANTES.
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$40.00
$40.00
$40.00
$50.00
$50.00
$50.00
$55.00
$60.00

$90.00
$90.00
$90.00
$90.00

$20.00
$20.00
$25.00

$35.00
$40.00
$40.00
$40.00
$70.00
$110.00
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